MAIRIE
DE

MONTFERRAT
83131

RESTAURATION SCOLAIRE — MENUS du 25 mai au 19 juin 2026

Les menus sont validés par une diététicienne
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Les menus pourront étre modifiés a tout moment par le responsable de cuisine M. ARAGON Christian en fonction des approvisionnements.
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* Aide U.E a destination des écoles (pour les crudités, la vinaigrette est servie a part)



